
オードブル、パスタ・リゾット（以下の３品から１品）、デザート、コーヒーor 紅茶

ホタテといくらの
明太子スパゲティ

きのことアーモンドのリゾット
和牛の生ハム添え

カニと冬野菜のスパゲティ

オードブル、スープ、メイン（肉または魚介から1品）、デザート、ライスor パン、コーヒーor 紅茶

※1日限定10食

※表記料金には、消費税が含まれております。 ※写真はイメージです。

※特定原材料7品目（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）による食物アレルギーのあるお客様は事前に係りにお申し付けください。

※仕入れにより食材メニューに変更がある場合がございます。 2018.1-2

Res tauran t  Aube

┨ パスタ・リゾット コース ￥2,100 ┨

┯ オーブコース ￥3,100 ┯

白金豚セクレトのロティ
ベリーのバルサミコソース

真鯛と冬野菜の
アクアパッツァ



Res tauran t  Aube

┰ クラムチャウダー クラケット添え ･････････ ￥ 720

┰ ごぼうのポタージュ ･･････････････････････ ￥ 720

┰ 真鯛と冬野菜のアクアパッツァ ･････････ ￥1,750

┰ 白金豚セクレトのロティ

ベリーのバルサミコソース ・・・・・・・・・・・・ ￥1,750

┰ フォアグラのソテー きのこリゾット添え

赤ワインソース ･･･････････････ ￥1,750

┰ マスカルポーネクリームのロールケーキ

フルーツ飾り ･･････････････ ￥ 720

┰ ミックスベリーソースの

ブランマンジェ ･････････････ ￥ 720

┰ 練乳といちごのムース

バニラアイス添え･･･････････････ ￥ 720

à la carte
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